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Vor der Verarbeitung in der Fabrik werden Zuckerriiben in Saccharosegehalt

der Regel einige Tage gelagert. In dieser Zeit kann der 20 -
Saccharosegehalt durch Atmungsverluste sinken, wah- - E Tﬁffc'e"z
rend sich unerwiinschte Stoffe wie reduzierende Zucker ﬁ 18 1 = 20 °C
und IGsliche Stickstoffverbindungen anreichern. Ahnliche 2 6]
Qualitatsminderungen kénnen durch Trockenstress in der § H I I
Vegetationsperiode hervorgerufen werden. Ziel der Unter- 5 14
suchung war es daher, zu klaren ob Trockenstress auch §
die Lagerfahigkeit von Zuckerriiben beeinflusst. ® 12
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Schlussfolgerungen 0-
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» Saccharoseverluste durch Veratmung wurden teilweise

durch Wasserabgabe tberdeckt. 16 - Betaingehalt
» Steigender Glucosegehalt bei Trockenstress und bei s M1

héherer Temperatur wahrend der Lagerung durch § 12 1 l

erhohte Atmungsintensitat. "o 10 -
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» Der Gehalt an l6slichen Stickstoffverbindungen (Betain, g 8 1

a-Amino-N) war nach Trockenstress erhéht, wahrend % 6 1

der Lagerung stieg nur der a-Amino-N durch Abbau von g 4
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mangel in der Vegetation beeintrichtigen Qualitat und Kontrolle trocken

Lagerfahigkeit und damit die Verarbeitung von Zucker-

.. Abb. 2: Einfluss von Trockenstress auf
riben.
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