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Die technische Qualitdt der Zuckerribe wird durch eine bestimmte stoffiche Zusammensetzung charakterisiert. In der
Qualitatsanalyse der Zuckerfabriken werden neben Saccharose auch die Gehalte an Kalium, Natrium und a-Amino-Stickstoff
bestimmt. Daraus wird der Standardmelasseverlust als Grundlage fir die Qualitatsbewertung errechnet.

Von allen Einflussfaktoren haben der Standort und die Witterung die starkste Wirkung auf Ertrag und Qualitat der Zuckerribe.
Ziel der Untersuchungen ist es herauszufinden, wie die Entwicklung verschiedener Qualitdtsparameter auf unterschiedlichen
Standorten verlauft.
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Abb. 1: Versuchsstandorte
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riilben Abb. 3 : Entwicklung des Verhéltnisses von Zuckergehalt
und Trockensubstanz in Zuckerriiben 2000
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Abb. 4 : Entwicklung der Kalium- und Natriumgehalte von
Zuckerriiben an verschiedenen Standorten 2000

Abb. 5 : Entwicklung der a-Amino-N-Gehalte von Zucker-
riiben an verschiedenen Standorten 2000
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An allen Standorten wurde unabhangig von den Witterungsbedingungen bereits etwa 100 Tage nach der Aussaat eine gute
technische Qualitat der Zuckerriiben festgestellt. Es waren keine Reifestadien der Zuckerriibe zu unterscheiden.

Die Untersuchungen werden 2001 fortgefiihrt. Um die technische Qualitat differenzierter erfassen zu kénnen, werden neben den
routinemaRig erfassten Inhaltsstoffen auch I6slicher Gesamtstickstoff, Betain, Nitrat und Invertzucker bestimmt. Ferner wird die
Ertrags- und Qualitatsentwicklung auf den verschiedenen Standorten in Beziehung zu den Witterungsbedingungen gesetzt.

Dieses Projekt wird mit Unterstiitzung der Riibenabteilungen der Zuckerunternehmen durchgefihrt.



